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VIENE TROVATA ACGUA SU MARTE.

Produttore: Marco Speri

Origine: Fumane di Valpolicella

Resa: 80 Q.Li/Ha

Uvaggio: Corvina 55%, Corvinone 35%, Rondinella 10%
Sistema di allevamento: Pergoletta

Vendemmia: Selezione manuale a fine Settembre dei
migliori grappoli e successiva messa in appassimento in
fruttaio per circa 120 giorni.

VIENE FONDATA L'AZIEND) A

SECONDO MARCO DI Mol ; E POLITICA COLOMBIANA

INGRID BETANCOURT, RAPITA
DALLE FARC NeL 200Z.

Fermentazione: macerazione prolungata pre e post
fermentativa in vasche tronco-coniche di acciaio inox a
temperatura controllata, fermentazione malo lattica e
affinamento per almeno 1 anno in vasca di cemento.
Invecchiamento: 7 anni in botte grande di rovere di
Slavonia, 1 anno di massa in vasca di cemento.
Affinamento: 3 anni in bottiglia

6rado Alcolico: 16%
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